Weihnachtsmenu
FUr den 25 & 26. Dezember
2023 um 12:00-14:00 und 18:00-23:00

WEIHNACHTSMENU 1
Genielen Sie dazu ein fantastisches 5-Gang Menli
und lassen Sie sich von feinsten Gourmetspeisen verwéhnen.

5 Génge — Menu 95,00€ & 3 Gange — Menti 70,00€

AMUSE BOUCHE
panierte Wachtel-Keulen | Kohlrabi Creme | Preiselbeeren

~—~——~

BIO IRISCHER GRAVED-LACHS
Yuzu | Avocado | Mango | Gurke |

~—~——~—

KLARE OCHSENSCHWANZSUPPE
Rindfleischeinlage | Ochsenschwanz - Ravioli

—~——

JACOBSMUSCHELN
Vanille-Fenchel-Sud | Safranrisotto | Pak Choi

—~——

DUETT VOM KALB
Rotweinsauce | geschmorte Kalbsbackchen | Kalbsfilet |

Wurzelgemdise | Kartoffelgratin

~——

DESSERT-VARIATION

Latte-Macchiato-Parfait | Gateau | Passionsfruchtsol3e |
Bio Erdbeersorbet

Bestellung fur Meni 1.

Wir bitten um Bestellung 7 Werktage vorab.
Individuelle Wiinsche berticksichtigen wir gerne wenn machbar.
Ihre Bestellung unter: 06132-3424
oder per Email info@alt-ingelheim.de entgegen.



mailto:info@alt-ingelheim.de
https://www.maggi.de/rezepte/dessert-variation-limoncello/
https://www.maggi.de/rezepte/dessert-variation-limoncello/

WEIHNACHTSMENU 2
5 Génge — Menu 80,00€ & 3 Gange — Menti 58,00€

MARINIERTE GARNELEN

Belugalinsen | Koriandercréme

MARONENCREMESUPPE
Gansepraline

—~——

GEBRATENES ZANDERFILET

Paprikaschaum | Safranrisotto | frischer Babyspinat

GESCHMORTE GANSEBRUST

ODER GANSEKEULEN
Orangensauce | Apfelrotkohl | KI6Be in Semmelschmelze

BRATAPFEL MIT MARZIPAN
Mandel | Schoko— Vanillesolie



WEIHNACHTSMENU 3
3 Génge — Menii 40,00€

COUS COUS-SALAT
Mango-Spitzkohlsalat | Oilvenbrot-Chips

—~——

AUBERGINEN CANNELLONI
Petersilienkartoffeln | Tomatensugo | Schafskase | Paprika

~—~——~

BRATAPFEL MIT MARZIPAN
Mandel | Schoko— VanillesoRe



